
"Traiteur La Plaine" 30120 Molières-Cavaillac 

 
 

 
Formule Atelier et Plancha : (50 personnes minimum)  
 
Ravioles du Royans aux cèpes .............................. 6€/personne 
Huitres et ses condiment (3/pers).........................9€/personne 
Moules en persillade (300gr/pers)........................6€/personne    
Gambas décortiquées (4 pièces/pers)..................10€/personne    
Soupions (150gr/pers cuit )....................................6€/personne 
Seiche entière (150gr/200gr )................................8€/personne 
 
Assortiment de 3 mini-brochettes/pers................16€/personne 
( brochette de poulet mariné, canard, seiche) 

 
Accompagnement : à définir si nécessaire (en supplément 1€50/personne) 

 

 
 

Ce  tarif comprend : 
 

 1 personne sur place 
1 assiette (normale ou en bambou jetable et recyclable) 1 fourchette et 1 couteau uniquement pour 

le service de la plancha 
 

Au-delà de 40km de déplacement :   
Supplément de 1.10€ du km par véhicule 

Supplément extra si nécessaire :  25€/heure TTC sur place + temps de trajet 

 
A vos soins : 

 Installation tables, chaises – alim 220v et 380v – point d’eau potable à disposition – local de dressage 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Pour + de renseignements : 04 67 81 99 89 ou 06 71 87 05 37 - Mail : restaurantlaplaine@yahoo.fr 
 

https://www.google.com/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&ved=2ahUKEwixzpmI9an3AhUEzoUKHSKwBiwQrbMEegQIAxAG&url=https%3A%2F%2Fwww.marmiton.org%2Frecettes%2Frecette_ravioles-du-royans_13657.aspx&usg=AOvVaw2h8y90nfJqoMAypNf8xrpu
mailto:restaurantlaplaine@yahoo.fr

