
Mise en bouche à l'assise (1 choix):

Verrine Tartare de légumes et tomates confites

Verrine Fraîcheur Noix de St Jacques

Entrée (1 choix):

Foie gras sur canapé de pain d'épices et son verre de carthagène

Flan au chèvre des Cévennes, coulis de tomates basilic

Salade de gésiers confits et magrets sèchés

Plat ( 1 choix):

Si nécessaire et sur devis en suplément formule broche

Cuisse de canard confite

Filet de loup en persillade

Suprême de poulet aux queues d'écrevisses

L'accompagnement sera à définir le jour de la dégustation

Fromage ( assiette 3 pièces ) :

Chèvre des Cévennes 

Bleu d'Auvergne

Cantal

Miel, noix

Dessert :

Moelleux à la châtaigne, crème anglaise et chantilly

Assiette de mignardises 3 pièces

Bavarois framboise

Si nécessaire supplément Pâtisserie  5€50/personne:

Pièce montée 2 choux/personne ou Gâteaux à étage au choix

Ce supplément comprend :

Présentation du dessert à la table d'honneur avec Feux de Bengale

Découpe en cuisine et service à l'assiette

Vin en pichet (rouge, rosé, blanc si nécessaire), café, eau minérale, boules individuelles de pain compris

Vaisselle, 3 verres/personne, couverts

Service et débarrassage, personnel compris

A vos soins : installation tables et chaises, alimentation 220V et 380V, point d'eau potable, local de dressage

A définir dressage

Pour + de renseignements: 04 67 81 99 89 ou 06 71 87 05 37 - Mail : restaurantlaplaine@yahoo.fr

"Traiteur La Plaine" 30120 Molières-Cavaillac

Menu spécial mariage 35€ 

mailto:restaurantlaplaine@yahoo.fr

